
��������	���
�
����������	�
��
�� � � � � ����� � � ������� ��������� �
�������������
�
�������������������� � � � � � � � ���������
��������
��� �
	��� ����			�	 !"�� �"#�"���� � � � � � ��������� ���	 !" $	 !"�� �"#�"�
� � � � � � � ��� � ���������

�����������	���
��
	
�����
 
 
 
 
 
Beste wijnvrienden,               Haarlem, 25 november 2009 
 
Voor u ligt ons kerstaanbod 2009. 
Drank en crisis, het is een eeuwenoud bondgenootschap. We hebben zo lang mogelijk gedaan of onze 
neus bloedt, geholpen door uw niet aflatende dorst. Maar u schijnt minder te willen uitgeven. Misschien 
moeten we daar toch op inspelen. Op zoek naar wat goedkopere wijnen dus. Dat is nog niet zo eenvoudig. 
Het moet natuurlijk wel lekker blijven, u moet wel op ons kunnen vertrouwen. 
Tot onze eigen verbazing bleken er echter in ons archief en ons geheugen aardig wat kandidaten te zijn. 
Nou wilt u bij uw kerstdiner vast niet op een houtje bijten, dus hebben we ook wat heerlijks uit het nóg 
lekkerder segment. Voor u het beste, immers. 
We hebben dan ook een aanbod met voor elk wat wils: koopjes die al feestelijk stemmen voordat er een 
druppel van is gedronken, wijn voor bij uw mooiste feestdiner, en van alles daar tussen in. 
Wij vonden weer een paar heerlijke nieuwe wijnen, uit de streken Bergerac, Jura, Corbières en Gascogne. 
Ook hebben we nieuwe wijnen van de oude bekenden Mas Coutelou, Lou Gressac en Mimosa. 
Buiten de wijnen in deze brief, hebben we nog allerlei ander lekkers: Bourgogne’s van verschillende 
wijnboeren en boerinnen, wijn van Mouressipe, Foulards Rouges, l’Anglore en Gramenon. Enzovoort. Zie 
onze website.  
 
De praktische kant. De minimum afname is 12 flessen totaal. We zijn afgestapt van dat verwarrende  
‘besteleenheid per soort’. U mag per soort dus bestellen wat u wilt. Daarmee vervalt de zin van een 
standaarddoos, maar voorruit, om het u makkelijk te maken hebben we toch ook de Paradijsdoos, met een 
keuze uit dit aanbod, en de proefdoos van 6 flessen voor nieuwe klanten. Uiteraard kunt u ook uit onze 
vaste voorraad bestellen, zie de website of vraag een assortimentslijst. Bodeklanten: gaarne zorgen dat het 
totaal aantal flessen deelbaar is door 6. 
 
U kunt uit dit aanbod tegen genoemde prijzen bestellen tot en met zondag 6 december a.s.. Dan dienen 
bestellingen uiterlijk bij ons binnen te zijn. 
Uw bestelling kan worden gehaald op vrijdag 11 december tussen 19.30 en 21.30 en op zaterdag 12 
december tussen 11.00 en 13.00 in Het WijnComplex, Energieplein 16, Haarlem. Zie de routebeschrijving 
op de website of vraag hem aan. Uiteraard zorgen wij ervoor dat u van alles kunt proeven en een 
feestelijke hap. En er zijn weer kelderrestanten. 
 
Als u uw wijn bezorgd wilt hebben: in en vlakbij Amsterdam is dat, zonder uw tegenbericht, op zondag 13 
december tussen ca. 12.00 en 16.00 uur. Bij klanten elders bezorgt de bode rond 10 december. Zie de 
bestelbon voor de bezorgtarieven. 
Ik verheug me op uw bestelling per post, telefoon, fax, e-mail of via de website. 
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Domaine Jonc Blanc – Bergerac 
 
De eerste jaren van onze wijnimport 
hadden we een paar keer wijn uit 
Bergerac. Sterker nog: onze eerste 
leverancier in 1988, was Serge 
Dubard uit Bergerac. 
Maar die begon mee te doen met 
allerlei modieuze fratsen: 
opvoeding op nieuw hout, gekweekt 
gist, het imiteren van Bordeaux en 
andere narigheid. Wij verloren 
daardoor onze interesse.  
Tot er ineens begin dit jaar in 
kringen van natuurboeren een naam 
rondzoemde : Jonc Blanc. 
Op een mooie en lome nazomerdag 
gaan we 
er heen, 
naar 
Isabelle 
Carles en 
Franck 
Pascal op 
hun Domaine Jonc Blanc, bij het 
stadje Bergerac. 
Franck en Isabelle zijn hier in 1999 
gekomen, rechtsreeks vanuit Parijs 
en hun risicoloze ingenieursbaan. 
Ze volgen de opleiding tot oenoloog 
– niet de opleiding tot volstrekte 
onbenul, maar tot wijnkundige, al is 
dat soms hetzelfde – en doen stages 
bij een aantal wijnboeren. 
Toen zich de kans voordeed Jonc  

Blanc te kopen, twijfelden ze niet 
lang. Jonc Blanc is een oud domein 
met een uitstekend terroir, op een 
heuvel met een kalkrijke 
ondergrond. De wijnstruiken zijn 
zeer dicht op elkaar geplant – 
concurrentie dwingt de wortels de 
diepte in, waar het lekkerste zit – en 
halfhoog opgebonden – waardoor 
de druiven gelijkmatiger rijp 
worden.  
De druivensoorten zijn merlot, 
malbec en cabernet sauvignon voor 
rood en rosé en semillion, 
sauvignon en muscadelle voor wit. 
Goede wijn begint in de wijngaard. 
Die is te herkennen aan gras, 
bloemen en planten tussen de 
wijnstruiken. Franck en Isabelle 
zaaien ’s-winters zelfs graan om de 
nadelen van een monocultuur zoals 
alleen druiventeelt, tegen te gaan. 
Ze laten hun wijn twee winters 
rusten in grote houten vaten, 
zogenaamde Pièces Bourguignons 
van 500 liter, alvorens te bottelen. 
De wijnen van Jonc Blanc hebben 
zeer weinig sulfiet. 
Wij hebben de volgende wijnen: 
L’Heure Osee 2007 (oftewel: le 
rosé). Een echte winter rosé, veel 
kleur, er zijn rode wijnen die lichter 
zijn. Van merlot en cabernet 

sauvignon. Lijkt ook in de smaak 
eerder op rood dan op zo’n 
fabrieksroseetje. Puur fruit, vol, 
krokant en verkwikkend, een 
stralende lach. 
De rode Les Sens du Fruit 2007, 
van merlot (70%) en cabernet 
sauvignon. Rijp fruit, rond en 
zijdezacht in de mond. Een 
verfrissende en gevaarlijke 
verleider. 
De rode Classik 2006 van cabernet 
sauvignon(70%) en merlot. Rijp 
fruit en kruiden in de geur. Vol, rijk 
en diep van smaak, met zijdezachte 
tannine en een uniek bittertje, de 
vergeten smaak. Een heerlijke wijn 
die nog jaren mee kan. 
De witte Montravel 2007, van 
vieilles vignes sauvignon aangevuld 
met sémillon (10%) en een paar 
druppels muscadelle. Kreeg een 
‘coup de coeur’ in de Guide 
Hachette 2010. Niet dat ons dat 
persé overtuigt, het betekent vooral 
dat zo’n wijn direct is uitverkocht. 
Maar deze wijn is ook heel lekker 
voor de niet-etiket drinker. Gouden 
kleur, complex, rijp en chique van 
geur. Zeer zuiver en met een 
elegante structuur.

Domaine Jonc Blanc – l’Heure Osee 2007              €   6,40 
Les Sens du Fruit 2007                  €   7,80 

Classic 2006                          €   8,80 

Montravel Blanc 2006                  € 14,10  
 
 
Mas Coutelou - Hérault 
 
De vorige keer hadden we de Vin 
des Amis van domaine Coutelou. 
Een groot succes.  
Ze maken bij Coutelou een stuk of 
10 verschillende cuvées, waarvan 
we tot voor kort de Amis de 
lekkerste vonden. Maar Jean- 
François Coutelou is een beetje een 
chaoot. Dus regelmatig vindt hij 
vergeten partijtjes wijn, ooit even 
ergens neergezet en in de loop der 
tijd verstopt geraakt achter in de 

kelder. De komst van nieuwsgierige 
bezoekers zoals wij is dan reden om 
de kelders en schuren eens helemaal 
door te lopen, wij achter hem aan 
schuifelend. Op deze tocht komt hij 
plots met een etiketloze fles aan die 
hij ‘Ouest’ noemt, West dus. 
Oogstjaar 2001 (!), al een beetje 
bruinrood van kleur. Hee, dat lijkt 
wel cabernet-sauvignon, niet onze 
favoriet, maar dit is heerlijk 
doorleefd en toch nog heel fris. 

Precies mooi uitgerijpt, dan is 
cabernet sauvignon wel degelijk 
heel lekker. Inderdaad, zegt Jean-
François, het is cabernet, merlot en 
syrah. ‘Ik vond het indertijd nog te 
groen en te hard, dus ik heb het 
weggestopt om te laten rijpen. En 
daarna ben ik het eigenlijk 
vergeten’! En dat West, wat is dat, 
vragen wij. O, dat is omdat mijn 
cabernet struiken helemaal in de 



westelijke punt van onze wijngaard 
staan. 
Nu dus van Mas Coutelou uit de 
Hérault, helemaal natuurlijk 
gemaakt de cuvée Ouest 2001, van 
60% cabernet sauvignon en gelijke 
delen merlot en syrah. Eindelijk een 
lekkere cabernet! Helemaal op zijn 

best nu, rijp 
fruit, 
weelderig, 
adellijk, en 
nog zeer 
levendig. 
Dé parel bij 
uw 

kerstdiner. 
Of anders binnen een jaar drinken, 
denken we. 
Een absoluut koopje! 
Mas Coutelou is officieel Bio.  
Er is overigens ook weer Vin des 
Ami binnen. 

 
Mas Coutelou –  cuvée Ouest 2001         €  7,50 
 
 
Maxime Magnon – Corbières 
 
Maxime Magnon is wijnboer in de 
Corbières, de streek in de zuidelijke 
Languedoc ten westen van de stad 
Narbonne. We komen hem al jaren 
tegen op de alternatieve 
wijnbeurzen of bij bevriende 
wijnboeren. Iedere keer viel ons op 
wat een aardige man, jongen 
eigenlijk nog want midden dertig, 
het is en hoe ontzettend lekker zijn 
wijn. Maar die wijn was aldoor 
uitverkocht of nog niet te koop of 
wat dan ook. Begin dit jaar, na de 
wijnbeurs in Montpellier, besloten 
we dat het over moest zijn. We 
reserveerden en betaalden alvast 
van de oogst 2008. 
Als je met Maxime praat ga je bijna 
denken dat hij schaapherder is. Hij 
heeft namelijk 9 schapen, een ezel 
en een kalf. Die leveren een 
onverwachte maar belangrijke 
bijdrage aan de wijngaard: ze 
maaien die namelijk. Per week 
grazen ze 1 hectare wijngaard af, 
zodat die grasvrij is. Bovendien 
bemesten ze de boel. En ze kunnen 

op veel steilere stukken komen dan 
de tractor. 
Zo sjouwt Maxime met zijn kudde 
van wijngaard naar wijngaard. 
Alleen in de wintermaanden, daarna 
moeten ze naar de wei, want de 
keuze tussen berggras en zo’n 
lekker sappig knopje aan de 
wijnstruik is 
voor een dier 
niet 
moeilijk… 
Aha, gras 
tussen de 
wijnranken, 
een goede boer dus.. 
‘Toch’, zegt Maxime, ‘ben ik 
helemaal geen bio-extremist of 
overjarige hippie. Ik vind niet dat ík 
de planeet moet redden, wijn is 
gewoon veel lekkerder als je zuiver 
werkt. En daar gaat het mij primair 
om’, aldus Maxime. 
Oké, zijn dieren helpen het gras kort 
te houden, maar de rest moet hij zelf 
doen. Dat betekent streng snoeien, 
een paar keer per jaar ploegen, 
zomersnoei etc. Alles met de hand. 

Maxime werkt volgens de methode 
van macération carbonique, 
overgewaaid uit de Beaujolais, 
zoals u weet de bakermat van 
natuurwijn. Dat betekent dus veel 
fruit, zeer zachte structuur en grote 
‘buvabilité’, doordrinkbaarheid. 
Geen sulfiet, alleen eigen gisten. 
Met veel enthousiasme, na zoveel 
jaren wachten, presenteren we de 
volgende wijnen van Domaine 
Maxime Magnon: 
Rozeta 2008, rode wijn van oude 
stokken carignan (60%), cinsault en 
grenache (elk 20%). Veel donker 
fruit, vol, bijna zwoel, fluwelig, 
zacht. De geur van kruiden en 
rozen. Hoewel hij veel body heeft, 
is hij verfrissend, opwekkend zelfs. 
Een verrukkelijke wijn. 
De La Bégou 2008, witte wijn van 
grenache gris (90%) en grenache 
blanc, met de fraai klinkende 
appellation naam ‘Vin de Pays du 
Paradis’.  
Nou, hij smaakt zoals hij klinkt… 

 
Domaine Maxime Magnon – Rozeta 2008              € 12,60 
La Bégou 2008                   € 13,50 
 
 
Domaine Gressac - Languedoc 
 
Regelmatig krijgen we de vraag of 
we ook Bio Wijn hebben. Dan 
leggen we uit dat bio alleen iets zegt 
over de behandeling van de 
wijngaard en de druiven, maar dat 
bij het wijnmaken vaak - niet altijd - 
nog steeds het hele laboratorium 

aan chemische toevoegingen wordt 
gebruikt. En dat biowijn vaak nog 
viezer is dan ‘gewone’ wijn. Dat 
daarentegen natuurlijk werkende 
wijnboeren ook bij het wijnmaken 
zuiver werken. Om de natuur een 
plezier te doen, maar vooral omdat 

die wijn nou eenmaal lekkerder is, 
spannender en beter voor je. Maar 
dat die wijnboeren zich vaak niets 
bekommeren om een officieel Bio 
label, omdat dat volgens hen alleen 
maar marketing is en niets met 
kwaliteit te maken hoeft te hebben 



en erg wordt misbruikt. En dat de 
beoordeling van hun collega 
natuurboeren veel 
strenger is en ze dus 
vanzelf bij de les 
blijven. 
Maar goed, de markt 
vraag om officieel 
Bio. Dus wij 
bekeken ons 
assortiment eens en 
concludeerden dat we wel veel 
natuurwijn hebben, maar niet zo 
veel officieel Bio, zeker toen de 

laatste fles Lou Gressac werd 
verkocht. 
Kort daarna waren we in Parma, 
Italië, op de beurs van Italiaanse 
natuurboeren. We komen daar nog 
op terug. Daar stond ook een paar 
Franse wijnboeren. Heee, monsieur 
Rieu van domaine Gressac! Op tafel 
zijn mooie, duurdere cuvées. De 
fles Lou Gressac moest ie onder 
tafel vandaan halen. Hij loopt er 
niet mee te koop, er is weinig van 
en hij verdient er bijna niets 
aan…Allemachtig wat lekker is dat 

toch! We aarzelen geen seconde en 
bestellen hem weer.  
Opnieuw dus, de Lou Gressac van 
het Domaine de Gressac uit de 
Languedoc/hoek Nîmes. Eigenaar 
de familie Forbes uit Amerika, u 
weet wel, van Forbes Magazine. 
Van jonge syrah met een scheutje 
grenache. Ongefilterd, dus niet 
schrikken van wat bezinksel.  
Puur fruit, puur plezier. Bramen, 
viooltjes en rozen. Een geweldige 
doordrinker voor een zeer zacht 
prijsje. En officieel Bio. 

 
Domaine Gressac – Lou Gressac 2008                € 6,10 
 
 
 
Domaine Buronfosse – Côtes du Jura 
 
De laatste keer dat we op de 
bonnefooi naar een wijnboer gingen 
is een tijd geleden. Maar de manier 
waarop we bij domaine Buronfosse 
in de Jura terecht kwamen verschilt 
er niet zo veel van. We wilden 
eigenlijk langs gaan bij een andere 
wijnboer, Fanfan Ganevat, maar die 
had niets meer te koop. Gevraagd 
naar een tip over een andere goede 
wijnboer in de streek was het 
antwoord: ‘nou, mijn buurman staat 
naast me, die moet je hebben’. En 
zo sprak ik af met Jean-Pascal en 
Peggy Buronfosse in het dorp 
Rotalier. Een week later schuiven 
we aan bij de lunch en proeven we 
hun wijn.  
Hun enthousiasme en hartelijkheid 
zijn verfrissend, ze nemen alle tijd 
om je te vertellen over de streek, 
hun wijngaarden, hun wijn. We 
worden uitvoerig rondgeleid in hun 
sluipdoor-kruipdoor kelders. Ze 
nemen ons mee langs de 
verschillende perceeltjes wijngaard, 
9 bij elkaar, in totaal slechts ca. 2 
hectare. De ondergrond is van kalk 
en mergel en is bezaaid met 
fosielen, ooit was hier dus de zee! 
In de namen van de verschillende 
cuvées komen de fosielen terug: Les 
Ammonites, Les Benonites etc. 
De Jura is een streek ingeklemd 
tussen Elzas, Bourgogne, Rhône en 
Zwitserland. Op wijngebied is het 

vooral bekend om een paar 
specialiteiten, om niet te zeggen: 
rariteiten, de Vin Jaune, de Vin de 
Paille. Dat zijn geoxydeerde wijnen, 
heel arbeids-intensief om ze te 
maken, en ze smaken sherry-achtig. 
Maar er wordt ook lekkere wijn 
gemaakt, anders komen wij er niet.  
Peggy en Jean-Pascal hebben hun 
wijngaarden in La Combe de 
Rotalier, bij het gelijknamige 
gehucht. Hier 
eindigt de wereld in 
een prachtig 
amphitheater, vol 
op de zon en 
beschut tegen de 
gure noordenwind. 
Peggy en Jean-
Pascal zijn hier in 
2001 gekomen. Al 
snel worden ze gegrepen door het 
wijnvirus, met name door het 
enthousiasme van de al genoemde 
Fanfan. Met diens hulp en adviezen 
en een wijnbouw opleiding in 
Beaune maken ze wijn sinds 2002. 
Ze doen dat op schone wijze, geen 
chemisch geknoei, en met een 
zorgvuldige behandeling van de 
wijngaard. Gevolg: lage 
rendementen en zeer zuivere, 
geconcentreerde wijn met veel 
finesse en raffinement. 
De wijnen van domaine Buronfosse 
hebben dat speciale smaakje, dat je 

alleen in de Jura aantreft: een 
minerale toon met een zweem van 
eau de vie.  
Je proeft ook dat ze zijn opgeleid in 
de Bourgogne: de wijnen hebben de 
weelde en het vettige van die streek.  
Wij hebben de volgende wijnen: 
Pré du Bief 2008, van chardonnay 
van 50 jaar oude stokken. Een geur 
van bloemen en honing, heel zacht 
en soepel in de mond, amandel en 
beienwas, veel finesse. Heerlijk als 
aperitief of bij zeevruchten. 
Les Ammonites 2006, van 
chardonnay. Weelderig en vet, lijkt 
op een grote Bourgogne, zacht en 
rond in de mond met geel fruit, 
bloemen en een hint van mint. 
Verrukkelijke wijn en zeer zuiver. 
Varron 2006, eveneens van 
chardonnay, van 60 jaar oude 
stokken. Heeft in de geur het 
Bourgogne-botertje, maar ook 
honing, amandel, venkel, eau de 
vie. Zeer origineel en kan nog jaren 
mee. 
Les Bélemnites 2006, van 80% 
savignin en 20% chardonnay.  De 
smaak van de savignin lijkt een 
beetje op die van chenin uit de 
Loire, met name Savennières: 
mineraal, eau de vie en bloemen. In 
de mond is hij zacht maar toch 
levendig, krachtig, lang en met  
heel veel nuances (marsepein!). 
Iedere slok smaakt weer anders. 



Unieke wijn die een hele maaltijd 
kan begeleiden, van entrée tot kaas. 
Ook deze kan nog jaren mee. 
Les Fontaines 2008, rode wijn van  

pinot noir van 70 jaar oude stokken. 
Heeft de typische geur van rode 
besjes, leer en wild, fruitig maar 
toch met body. Lekkere, zachte 

smaak. Kom hier maar eens om in 
de Bourgogne voor deze prijs… 

 
Domaine Buronfosse – Le Pré du Bief 2008              € 11,80 
Les Ammonites 2006                  € 13,60 
Varron 2006                   € 13,60 
Les Bélemnites 2006                  € 15,20 
Les Fontaines 2008 (rood)                 € 12,60 
 
 
 
Domaine des Marquises – Languedoc 
 
Tot voor kort hadden we de ‘cuvée 
Mimosa’ van domaine Coste 
Longue uit het idyllische dorpje 
Roquebrun in de Hérault, 
Languedoc. Die wijn was razend 
populair, dus 
is hij op. En 
nog erger: de 
wijnmakers 
zijn ermee 
gestopt! 
Tijd om in de 
buurt eens wat 
verder te speuren naar zuivere, 
natuurlijke wijn. Die wordt hier in 

het diepe zuiden steeds meer 
gemaakt. Dat komt vooral door het 
warme, droge klimaat, waardoor 
ziektes en schimmel minder kans 
hebben en je dus ook niet aan de 
gang hoeft met chemicaliën. Als je 
dat al zou willen. 
Via onze plaatselijke spion komen 
we in contact met Jean-Jacques 
Mailhac van domaine des 
Marquises, ook in Roquebrun. 
Jean-Jacques is een jonge veertiger, 
een jaar of twintig geleden 
begonnen als wijnboer. De laatste 
jaren werkt hij meer en meer 

natuurlijk. Hij gebruikt bijvoorbeeld 
alleen eigen gisten en geen- of zeer 
weinig sulfiet. 
Wij kozen van hem de Les Monts de 
l’Aram 2008, gemaakt van de 
druivensoort carignan. Dit is een 
heerlijke, vrij lichte wijn met een 
geur van puur rood fruit, kruiden en 
alle andere geuren die hier vrij 
rondhangen. Makkelijk, vrolijk, 
zuiver en fris. Een schitterende 
opvolger van de Mimosa, met een 
lachwekkende prijs. 

 
Domaine des Marquises – Les Monts de l’Aram 2008             €  5,95  
 
 
Domaine de l’Esperance – Gascogne 
 
De Gascogne, in de westhoek van 
Frankrijk, zo’n 100 kilometer onder 
Bordeaux, is bekend van de 
Armagnac. Omdat sterke drank 
steeds minder gedronken wordt, zijn 
de wijnboeren daar gaan zoeken 
naar andere bestemmingen voor hun 
druiven. In vele gevallen leidt dat 
tot matige wijntjes, maar een 
handjevol wijnboeren dat streng 
snoeit en vinifieert maakt heel 
goede wijn. 

Zo ook ons domaine de l’Esperance, 
van Claire en Jean-Louis de 
Montesquiou. Oude Franse adel, 
gravin en graaf zijn ze. Voorname 
wijn dus.  
Wij hebben de Colombard 2008. In 
de geur heeft hij iets van het 
stuivende van een sauvignon, citrus 
en kruisbes. In de mond is hij vrij 
vet en vol, heerlijk fris,   
knisperend en zuiver. Een feest bij 
schaal- en schelpdieren of vis. Geen 

bewaarwijn, 
gewoon binnen 
een jaar opdrinken, 
dat moet geen 
probleem zijn. En 
de prijs-
plezierverhouding 
is ongelooflijk…

 
Domaine de l’Espérance - Colombard 2007               €  5,80 
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De Wijnvriend, importeur van Franse wijn sinds 1988, onderscheidt zich door een persoonlijke en herkenbare keuze voor de 
lekkerste wijn, zonder concessies. Wij beperken ons tot handgemaakte artisanale wijn waaruit druif, terroir en stijl van de 
wijnmaker spreken. Iedere streek heeft maar een handvol wijnboeren dat uitblinkt. Met goed gemaakte en zuivere wijn die 
uitnodigt tot drinken. Het is onze taak die voor u te vinden. Op onze website leest u hier meer over. 
Drie keer per jaar hebben we open dagen en verschijnt de Wijnbrief, waarin we onze wijnen presenteren, gekozen na rigoureus 
proeven. Tussendoor is het altijd mogelijk uit voorraad te bestellen en te laten bezorgen of op te halen in Het Wijncomplex. 
Hoewel het beste niet het goedkoopste is, zijn onze prijzen heel redelijk. U zult die nergens anders vinden voor deze kwaliteit. 
 
 
De Paradijsdoos bestaat uit:      Alle prijzen zijn incl. 19%  BTW   
2 flessen van de hieronder met *  aangegeven  
wijnen (totaal 12 flessen).    Voor nieuwe klanten is er een proefdoosje: 1 fles van de 
De prijs van de Paradijsdoos is € 89,90 hieronder met een * aangegeven wijnen. De prijs van de 

proefdoos is € 44,95 gehaald, of  € 53,45 thuis bezorgd. 
�  

�  Naam:        Aankruisen als u de wijn zelf komt halen op: 

Adres:                      vrijdagavond 11 december (19.30-21.30) 

Telefoon:                    zaterdagochtend 12 decem. (11.00-13.00) 

Bestelt:  .......Paradijsdoos/dozen  à € 89,90  of …. proefdoos 

 
en/of 

… fln domaine Jonc Blanc, l’Heure rosé 2007 (rosé)  €    6,40 per f les  

...  fln Les Sens du Fruit 2007 (r)     €    7,80 * 

...  fln Classic 2006 (r)      €    8,80   

...  fln Montravel blanc 2006 (w)     €  14,10  

...  fln Mas Coutelou, cuvée Ouest 2001 (r)    €    7,50 *  

...  fln Maxime Magnon, Rozeta 2008 (r)    €  12,60  

...  fln la Bégou 2008 (w)      €  13,50  

...  fln Domaine du Gressac, Lou Gressac 2008 (r)   €    6,10 * 

...  fln Domaine Buronfosse, Le Pré du Bief 2008 (w)  €  11,80 * 

...  fln Les Ammonites 2006 (w)     €  13,60 

...  fln Varron 2006 (w)      €  13,60 

...  fln Les Bélemnites 2006 (w)     €  15,20 

...  fln Les Fontaines 2008 (r)      €  12,60  

...  fln Domaine des Marquises, Les Monts de l’Aram 2008 (r) €    5,95 * 

...  fln domaine de l’Espérance, Colombard 2007 (w)  €    5,80 * 

 
Betaling:  Strikt binnen 1 week na aflevering per ING bank 40.44.828 van De Wijnvriend te Haarlem. 
Bezorging:  Als u niet zelf (laat) halen, is de bezorging als volgt: 
  rond Amsterdam: op zondag 13 december tussen 12.00 en 15.00 uur  
  elders:   per bode, ca. 10 dec.  (N.B.: tot. aantal flessen moet deelbaar zijn door 6). 
Bezorgtarief: Amsterdam, Haarlem: € 10,00. Elders: tot 12 fln= € 10; 24= €13,50; 36= €15,50; 48= €17,50 

 
Bel, e-mail, fax of stuur deze bon aan (dient uiterlijk zondag 6 december bij ons binnen te zijn): 
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