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Beste wijnvrienden,                   Haarlem, 4 augustus 2009 
 
Voor u ligt ons zomeraanbod 2009.  
Het was wel even schrikken, de voorbije periode. Daar kon je wel een lekkere slok bij gebruiken. En dat 
heeft u dan ook gedaan, zo te merken. Onze voorraad kon maar net op tegen uw dorst. Niemand heeft er 
ook maar één glas minder om gedronken, zo lijkt het. Heel verstandig! De experts zeiden het aldoor al: het 
geld moet blijven rollen.  
En dat komt goed uit, want we hebben veel lekkers. 
Wij vonden weer een paar heerlijke nieuwe wijnen, het gaat maar door. Twee nieuwe adressen in de 
zuidelijke Rhône en één in de Languedoc, allemaal officieel Bio, en één uit de buurt van Marcillac. 
Ook hebben we de nieuwe oogsten van onze parels Yvon Métras, Mouressipe, Foulards Rouges, l’Anglore 
en Gramenon. Zie voor die wijnen onze website. We stellen er nu een paar aan u voor en komen op de 
anderen in het najaar terug. 
 
De praktische kant. De minimum afname is 12 flessen totaal. Zie de bestelbon voor de besteleenheid per 
soort. Wij verzoeken internetbestellers deze ook in acht te nemen. 
Tevens is er de VinAmidoos, met een keuze uit dit aanbod, en de proefdoos van 6 flessen voor nieuwe 
klanten. Uiteraard kunt u ook uit onze vaste voorraad bestellen, zie de website of vraag een 
assortimentslijst. Bodeklanten: gaarne zorgen dat het totaal aantal flessen deelbaar is door 6. 
 
U kunt uit dit aanbod tegen genoemde prijzen bestellen tot en met zondag 23 augustus a.s.. Dan dienen 
bestellingen uiterlijk bij ons binnen te zijn. 
Uw bestelling kan worden gehaald op vrijdag 28 augustus tussen 19.30 en 21.30 en op zaterdag 29 
augustus tussen 11.00 en 13.00 in Het WijnComplex, Energieplein 16, Haarlem. Zie de routebeschrijving 
op de website of vraag hem aan. Uiteraard zorgen wij ervoor dat u van alles kunt proeven en een 
feestelijke hap. En er zijn weer kelderrestanten. 
 
Als u uw wijn bezorgd wilt hebben: in en vlakbij Amsterdam is dat, zonder uw tegenbericht, op zondag 30 
augustus tussen ca. 12.00 en 16.00 uur. Bij klanten elders bezorgt de bode rond 27 augustus. Zie de 
bestelbon voor de bezorgtarieven. 
Ik verheug me op uw bestelling per post, telefoon, fax, e-mail of via de website. 
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Domaine du Jas – Rhône 
 
Laatst vertelde een klant, tevens 
vriend, over een wijnproeverij die 
hij had gegeven. Hij zei wie de 
winnaar was van die proeverij: 
domaine du Jas. Ik wist wie de 
verliezers waren en was daarom 
verbaasd en nieuwsgierig. In stilte 
stelde ik me voor dat de proeverij 
op een bacchanaal was uitgelopen 
en dat de winnaar dat alleen maar 
was geworden omdat de naam zo 
makkelijk in het geheugen bleef 
hangen.  
Ik belde toch maar even met de 
wijnboer, Hubert Pradelle, die een 
paar flessen opstuurde.  
We proefden ze. Het resultaat leest 
u nu en kunt u straks ook zelf 
beoordelen. 
Domaine du Jas ligt in Suze-la-
Rousse. Dit dorpje, in de buurt van 
Orange, is vooral bekend omdat de 

Rhône-wijnuniversiteit er is 
gevestigd.  
Het domein bestaat uit zo’n 50 
hectare grond en een schitterend 
kasteel. 
‘Schaapskooi’ betekent het woord 
Jas. 
De wijngaarden, waarin 
druivenstokken 
van zo’n 25 jaar 
oud, liggen op 
zacht glooiende 
heuvels in de 
vallei van het 
riviertje de Lez. 
Het is een zeer 
vruchtbaar 
gebied: wijn, perziken, lavendel, 
zoete tomaten, en de heerlijkste 
meloenen die Nederland nooit 
bereiken want te duur. 

Wij hebben drie wijnen van 
domaine du Jas, alle gecertificeerd 
biologisch. De rode Vin de Pays du 
Comté de Grignan 2008, van 
grenache, syrah en carignan. Diepe 
kleur, lekker boers, vol maar toch 
zacht in de mond, fruitig en kruidig, 
eerlijk en zuiver. En de prijs is een 
lachertje. 
Ook hebben we de rode Côtes du 
Rhône cuvée Prestige 2008, van 
oude stokken grenache en syrah. 
Zeer smaakvol, vrij stevig maar 
toch rond, ook al zo zacht. Pruimen 
en lavendel in een vrolijke 
toonzetting. Zeer verleidelijk! 
Tenslotte hebben we de witte Côtes 
du Rhône Blanc 2008, van grenache 
blanc, roussanne en viognier. Heel 
fruitig en aromatisch, witte perzik, 
vet en droog. Heerlijk bij alles.

 
Domaine du Jas - Vin de Pays du Comté de Grignan              €  5,80 
Côtes du Rhône rouge, cuvée Prestige 2008               €  7,80 

Côtes du Rhône Blanc 2008                         €  6,95  
 
 
 
Mas Coutelou - Hérault 
 
Wijn die echt helemaal natuurlijk 
wordt gemaakt is schaars. Het is 
nogal in de mode in Frankrijk, dat 
trekt allerlei types aan. De ervaren 
natuurboeren, zoals Marcel Lapierre 
in de Beaujolais, beheersen het vak 
beter dan de jonkies, die vaak 
instabiele wijn maken.  
Net toen we begonnen te denken het 
landschap in natuurwijn land wel 
zo’n beetje te kennen, kwamen we 
via een plaatselijke spion in contact 
met Jean-François Coutelou.  
Die woont in het dorpje Puimisson, 
département Hérault, al een heel 
eind richting Spanje. Hij maakt daar 
al vele jaren natuurlijke wijn: geen 
chemisch geknoei in wijngaard of 
cave, alleen eigen gisten, geen 
filtering, geen sulfiet. En op het 

etiket ziet u hoe het druiven persen 
in zijn werk gaat. 
Mas Coutelou - de wijn smaakt 
zoals hij klinkt: vrolijk en 
lichtvoetig - is tevens officieel 
biologisch gecertificeerd. Sinds 
1987, dus lang 
voordat dit in de 
mode kwam.  
De wijngaard, 
waar het verschil 
tussen lekkere en 
vieze wijn begint, 
wordt minitieus 
onderhouden: 
geen chemische bestrijdings- en 
verdelgingsmiddelen, frequent 
ploegen, strenge wintersnoei, forse 
zomersnoei om het aantal druiven 
kleiner te houden en dus de  

smaakconcentratie groter.  
Jean-François is het ook wel aan 
zijn stand verplicht. Hij is namelijk 
docent sommellerie en hotellerie, 
drinken en slapen dus, op de 
hotelschool in Montpellier. De wijn 
is voor hem een hobby, een 
proeftuin. 
Met heel veel plezier presenteren 
wij de rode Le Vin des Amis 2008, 
half van syrah, half van grenache. 
Een sappige en fruitige wijn, een 
vleugje Beaujolais in dit warme 
mediterrane land. Makkelijk maar 
toch een mond vol, pruimen, tijm en 
mint. Een lekkere doordrinkwijn, 
om geen genoeg van te krijgen. 
Ach, de naam zegt genoeg: 
vriendenwijn…

 
Mas Coutelou –  Le Vin des Amis 2008                €  7,95 
 



Domaine Terre des Chardons, Costières de Nîmes. 
 
Meteen bij binnenkomst op La Mise 
2009, de alternatieve wijnbeurs in 
Arles, kom je bij het stalletje van 
Jerôme Chardon. We proeven zijn 
witte Clairette de Bellegarde en een 
viertal rode wijnen. Meteen raak, de 
stemming zit er gelijk goed in. En 
we moeten nog beginnen met ons 
werk! Aan het eind proeven we 
opnieuw. Niets teveel gezegd. 
Errggg lekker, ondanks onze nu 
verwende mond.  
Volle, zachte en weelderige wijn die 
in de verte aan de Fleurie van Yvon 
Métras doet denken. 
Jerôme Chardon is de eigenaar van 
het kleine familiedomein Terre des 
Chardons in de Costières de Nîmes. 
De wijngaarden liggen om het 
dorpje Bellegarde, dat een eigen 
appellation voor witte wijnen heeft. 
De bodem lijkt sterk op die in 
Châteauneuf-du-Pape: 
mineraalhoudende kalk en klei en 
veel witte keien en stenen. Alleen is 
de wijn daar 2 à 3 keer zo duur. 
De familie Chardon kocht de 
wijngaard in 1983 en voerde de  
biologische wijnbouw in. In 2002 

werd de jonge oenologe Julie 
Balagny aangetrokken. En waar 
blijkt zij een deel van haar opleiding 
te hebben gewerkt? Inderdaad, bij 
Yvon Métras.  
Julie zorgde er voor dat het domein 
overging op de biodynamie, de 
moderne vorm van eeuwenoude 
gebruiken en opvattingen om een zo 
gezond mogelijke terroir en 
wijngaard te krijgen. En bovendien, 
hoewel de biodynamie dat niet 
voorschrijft, gebruikt men alleen de 
eigen gisten, 
nauwelijks 
sulfiet en 
wordt er niet 
gefilterd. 
De wijnen van 
Chardons zijn 
dan ook zeer 
expressief, smaakvol en intens, 
maar tegelijkertijd verbazend 
elegant, luchtig en verteerbaar. Ze 
zijn officieel biodynamisch 
(Demeter). 
Wij hebben van Terre des 
Chardons: De witte Clairette de 
Bellegarde  2007, gemaakt van de 

clairettedruif, net zoals witte 
Bandol. Iets mollig, aanvankelijk 
wat verlegen in de geur, maar met 
wat lucht komt er een fijn en zeer 
geurig boeket van peer, abrikoos, 
anijs en venkel vrij. Zacht, elegant, 
dicht bij de druif en een mooie 
harmonieuze finale. Eén van de 
lekkerste witte wijnen die we dit 
jaar proefden. 
De rode Bien Luné 2008, Costières 
de Nîmes, gemaakt van 60% syrah 
en 40% grenache.  
Goed gemutst, zegt de naam. Dat 
word je inderdaad van deze lekker 
fruitige wijn met zijn complexe 
aroma van fruit, drop, laurier en 
olijf. Zuiver, natuurlijk en fijn. Tot 
en met een ‘vin de plaisir’. 
De rode Le Marginal 2008, 
Costières de Nîmes, van 80% syrah 
en 20% Grenache.  
Van alles nog iets meer dan de Bien 
Luné:  meer finesse, elegantie, 
kracht en lengte. Nog beter gemutst 
dus. Soyeus en fluwelig. Kom maar 
op Chateauneuf! 

 
Domaine Terre des Chardons - Clairette de Bellegarde 2007          €  10,40 
Bien Luné rouge 2008                 €    8,70 

Le Marginal 2008                 €  10,70 
 
 
August Abeil – Vin d’Entraygues et Le Fel 
 
Misschien herinnert u zich hem nog, 
van vóór het TomTom tijdperk: de 
wegenkaart. Die kun je gebruiken 
om je te oriënteren: waar ben je 
eigenlijk en wat is er zoal om je 
heen aan streken en dorpen.  
Er zijn in het Michelin kaartenboek 
van Frankrijk bladen waarop je 
helemaal niets bekends ziet, geen 
stad geen dorp. Tenzij je toevallig 
weet hebt van, we noemen maar 
iets, het gehucht Entraygues.  
Daar, in een adembenemend 
landschap in het complete niets, 
ergens tussen Rodez en Aurillac, 
woont August Abeil, in het 
wijngebiedje Entraygues et Le Fel. 

Er word hier al eeuwen wijn 
gemaakt, in het diepste geheim zo 
lijkt het. Ook al gaan ze er prat op, 
zoals iedere zichzelf respecterende 
wijnstreek, dat ze vroeger 
beroemder waren dan Bordeaux en 
Bourgogne. Gelukkig is dat voorbij, 
zodat hun wijn nu uitgesproken  
origineel en onbekend is. 
Het domein van Auguste heet Les 
Terrasses du Haut-Mindic. Zeer 
toepasselijk: de wijnstruiken, van 
zo’n 30 jaar oud, staan op smalle 
terrassen in de vallei hoog boven de 
rivier de Lot. De hellingen zijn 
namelijk te steil om zo maar te 
beplanten. Die terrassen in dat ruige 

landschap, met zijn vergezichten, de 
zacht kabbelende, kronkelende 
rivier, de stilte. Het is prachtig en 
zeer romantisch. 
En de bewoners zien nauwelijks 
toeristen dus ze 
zijn aardig en 
gastvrij. Niet naar 
toe gaan dus, en 
zeker niet naar de 
fraai gelegen gîte 
die Auguste 
verhuurt. 
August is pas op 
latere leeftijd met 
wijnmaken begonnen. Uit passie. 
En dat proef je: deze wijn, met 



liefde gemaakt, is uitzonderlijk 
lekker! 
De druivensoorten voor de rode 
wijnen zijn de fer servadou, bekend 
van de Marcillac (hemelsbreed zo’n 
40 kilometer verderop), de qua 
smaak verwante cabernet franc 
(bekend van de Loire-streek) en de 

pinot-noir. Origineel, mag je wel 
zeggen. 
De rode Terrasses du Haut Mindic 
2007 is gemaakt van 40% fer 
servadou, 40% cabernet franc en 
20% pinot-noir. Hij is zacht en 
fruitig, met een lekkere body en 
bite, middelzwaar. Hij lijkt wel wat 

op de Marcillac maar is, met name 
door de pinot-noir, iets minder 
rustiek en iets zachter. Maar de wiet 
is er! 
Originele, speelse en superlekkere 
vriendenwijn! 

 
 
August Abeil - Terrasses du Haut Mindic rouge 2007     €  8,50 
 
 
Karim Vionnet – Beaujolais 
 
Op La Mise, de beurs in Arles waar 
we kennis maakten met de wijn van 
Terre des Chardons, ontmoetten we 
ook de dertiger Karim Vionnet. Die 
liet ons een verrukkelijke 
Beaujolais-Villages proeven aan 
een stalletje dat hij deelde met onze 
Fleurie boer Yvon Métras.  
Niet lang daarna zijn we bij Karim 
in Villié-Morgon. Hij is de buurman 
van Marcel Lapierre. Karim, van 
Algerijnse ouders, heeft sinds 2 jaar 
een aantal perceeltjes wijngaard in 
de Beaujolais-Villages. Voor die 
tijd heeft hij jaren wijn gemaakt bij 
Guy Breton, beter bekend als Petit 
Max, die één van de lekkerste 
Morgons maakt.  
U snapt het, we zijn weer bij de 
bende zonder zwavel, de boeren die 

de natuurwijn hebben uitgevonden. 
De verschillende perceeltjes van 
Karim verschillen in ondergrond: 
graniet, zand, klei. Ze liggen op zo'n 
400 meter hoogte, en op het zuiden 
of zuid-oosten. De wijnstokken zijn 
tot 55 jaar oud. Resultaat van dit 
alles: 
heerlijke 
wijn! 
Het spreekt 
vanzelf dat 
Karim 
natuurlijk 
werkt: geen 
chemie in de wijngaard noch bij het 
wijnmaken, alleen eigen gisten, 
weinig sulfiet. Alles voor gezonde 
druiven en de lekkerste wijn. 
Zoals een baas op zijn hond gaat 

lijken, zo maakt Karim een wijn die 
op hem lijkt: vrolijk, natuurlijk, 
zonder poeha maar met 
onverwachte diepgang. 
Wij hebben van Karim zijn 
Beaujolais-Villages 2007. 
Helderrood van kleur en de 
overweldigende geur van een 
fruitmand. Som alles maar op dat u 
aan fruit kent. En met wat lucht 
komen er ook nog bloemen bij: iris, 
viooltjes en een verfrissend snufje 
mint. 
De smaak is soepel, zuiver en 
krokant.  
Een vrolijke vriendenwijn bij 
uitstek, zo'n fles die leeg is voor je 
het weet. Tenminste, als je hem koel 
uitschenkt. 

 
Karim Vionnet - Beaujolais-Villages 2007               €  8,90 
 
 
Yvon Métras – Fleurie, Beaujolais 
 
Yvon Métras was één van onze 
eerste natuurboeren, dus u kent 
hem. Hij onderscheidt zich van onze 
andere wijnboeren uit de 
Beaujolais, want hij is het meest bij 
zijn oorspronkelijke stijl gebleven. 
En het lijkt wel of Yvons wijn ieder 
jaar net wéér een tikkie beter is. Het 

kan bijna niet, want het 
was al zo goed… 
We hebben de 
Beaujolais 2007, één van 
de lekkerste die er is, 
elders heet dit Fleurie. 
Fruitig, fluwelig, niets 
zwaars, geeft enorm veel 

plezier, veel concentratie voor een 
‘gewone’ Beaujolais.  
Voor de Fleurie cuvée Printemps 
2008 geldt hetzelfde maar dan nog 
een trapje hoger. Fluweel, kersen, 
iets aards, nog iets vrolijker. 
Zie ook onze website voor Yvons 
andere cuvées. 

 
 
Yvon Métras - Beaujolais 2007                € 10,60 
Fleurie cuvée Printemps 2008                € 13,50 
 



Domaine l’Anglore – zuid-Rhône 
 
Ook Eric Pfifferling en zijn 
domaine l’Anglore zijn oude 
bekenden.  
Eric is in 2008 door zijn collega 
natuurboeren gekozen tot de beste. 
En terecht: zijn wijn verbaast ieder 
jaar opnieuw zo lekker is ie.  
Nu hebben we de 2008 en daar is 
iets leuks mee. Het was namelijk 
koeler en daardoor zijn de 
alcoholpercentages wat normaler 

(12,5 of 13%) dan de laatste jaren, 
toen 14 of zelfs 14,5 gewoon werd. 
De 2008’s zijn dus lichter in alcohol 
maar absoluut niet minder in 
materie! Ze hebben buitengewoon 
veel smaak en zijn zeer fijntjes, wat 
wilt u nog meer... 
We bieden aan: de Terre d’Ombre 
2008, vermomd als Vin de Table, 
van veel grenache en een beetje 
cinsault. Compact, donker fruit, 

chocola, tabak, wordt lekkerder per 
slok.  
We hebben 
ook de andere 
cuvées van 
l’Anglore, 
soms maar 
een klein 
beetje, zie 
onze website. 
 

 
Domaine l’Anglore - Terre d’Ombre 2008              € 10,60 
 
 
Domaine Les Foulards Rouges – Roussillon 
 
Jean-François Nicq van Les 
Foulards Rouges was één van de 
eerste 
natuurboeren in 
de Zuid en is de 
leermeester van 
een hele stoet 
wijngenieën. 
Hijzelf heeft 
zich verstopt in 
een ruig gebied in de Roussillon, 
ver in het zuiden van Frankrijk, 

tegen de Pyreneeën. Hij gebruikt de 
methode van macération 
carbonique, afgekeken van de 
Beaujolais. Dat geeft zeer zachte, 
charmante en fruitige wijnen, die bij 
Foulards ook vol, krachtig en met 
veel diepgang zijn. 
Wij hebben: de Soif du Mal 2008, 
van syrah en carignan (70/30%). 
Zacht, fruit, kruiden, diepgang, je 
ontdekt steeds nieuwe laagjes in de 
smaak. Hij heeft de kracht en 

stevigheid van een zuidwijn in 
combinatie met het speelse, soepele 
en ronde van een Beaujolais.  
Dit maal is de ‘Soif’ een Côtes de 
Roussillon, van oude stokken. Niet 
te verwarren met de Vin de Table 
van jonge stokken. Die is 
goedkoper, maar heeft helaas 
dezelfde naam. Lekker handig, 
Jean-François! 
Zie voor andere cuvées van 
Foulards Rouges onze website. 

 
Les Foulards Rouges - Soif du Mal 2008, côtes du Roussillon            € 13,10 
 
 
Domaine Mouressipe – Gard 
 
Alain Allier, voormalig 
garagehouder, is leerling van zowel 
Eric Pfifferling als Jean-François 
Nicq, wat wil je nog meer. 
Zijn wijngaarden liggen in de Gard, 
niet ver van de stad Nîmes. 
Alain werkt met een ‘chambre 
froid’ waar de druiven na de oogst 
op 7 graden worden gebracht om 
heel langzaam te gaan gisten. Dat 

maakt de wijnen zacht, subtiel en 
fris, ook al is 
de stijl van 
Mouressipe 
ietsje boerser 
dan de 
verfijnde 
Anglore. 
We bieden de 
rode Cuvée Cacous 2008 van 

grenache met een beetje syrah en 
chasselas. Opschepper, betekent de 
naam. Mag-ie zijn. Ontzettend 
lekkere wijn met fruit, chocola, 
koffie, oregano. Vol en toch zacht, 
iets minder alcohol dan de 2007, 
maar minstens zoveel smaak. 
Zie voor de andere cuvées van 
Mouressipe onze website. 

 
 
Domaine Mouressipe - cuvée Cacous 2008               €  9,80 
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De Wijnvriend, importeur van Franse wijn sinds 1988, onderscheidt zich door een persoonlijke en herkenbare keuze voor de 
lekkerste wijn, zonder concessies. Wij beperken ons tot handgemaakte artisanale wijn waaruit druif, terroir en stijl van de 
wijnmaker spreken. Iedere streek heeft maar een handvol wijnboeren dat uitblinkt. Met goed gemaakte en zuivere wijn die 
uitnodigt tot drinken. Het is onze taak die voor u te vinden. Op onze website leest u hier meer over. 
Drie keer per jaar hebben we open dagen en verschijnt de Wijnbrief, waarin we onze wijnen presenteren, gekozen na rigoureus 
proeven. Tussendoor is het altijd mogelijk uit voorraad te bestellen en te laten bezorgen of op te halen in Het Wijncomplex. 
Hoewel het beste niet het goedkoopste is, zijn onze prijzen heel redelijk. U zult die nergens anders vinden voor deze kwaliteit. 
 
 
De VinAmidoos bestaat uit:     Alle prijzen zijn incl. 19%  BTW   
2 flessen van de hieronder met *  aangegeven  
wijnen (totaal 12 flessen).    Voor nieuwe klanten is er een proefdoosje: 1 fles van de 
De prijs van de VinAmidoos is € 93,60 hieronder met een * aangegeven wijnen. De prijs van de 

proefdoos is € 46,80 gehaald, of  € 55,00 thuis bezorgd. 
�  

�  Naam:        Aankruisen als u de wijn zelf komt halen op: 

Adres:                      vrijdagavond 28 augustus (19.30-21.30) 

Telefoon:                    zaterdagochtend 29 augustus (11.00-13.00) 

Bestelt:  .......VinAmidoos/dozen  à € 93,60  of …. proefdoos 

 
en/of 

…x 4 fln domaine du Jas, Vin de Pays du Comté de Grignan (r) €    5,80 * 

... x 2 fln Côtes du Rhône cuvée Prestige 2008 (r)   €    7,80   

... x 2 fln Côtes du Rhône Blanc (w)     €    6,95 *  

... x 2 fln Mas Coutelou, Vin des Amis 2008 (r)   €    7,95 *  

... x 4 fln Terre des Chardons, Clairette deBellegarde 2007 (w) €  10,40   

... x 4 fln Bien Luné 2008 (r)      €    8,70 *  

... x 4 fln Le Marginal 2008 (r)     €  10,70 

... x 2 fln August Abeil, Les Terrasses du Haut-Mindic 2007 (r) €    8,50 * 

... x 2 fln Karim Vionnet, Beaujolais Villages 2007 (r)  €    8,90 * 

... x 2 fln Yvon Métras, Beaujolais 2007 (r)    €  10,60 

... x 4 fln Fleurie cuvée Printemps 2008 (r)    €  13,50   

... x 4 fln domaine l’Anglore, Terre d’Ombre 2008 (r)  €  10,60  

... x 2 fln Les Foulards Rouges, Soif du Mal roussillon 2008 (r) €  13,10 

... x 2 fln domaine Mouressipe, cuvée Cacous 2008 (r)  €    9,80  

 
Betaling:  Strikt binnen 1 week na aflevering per ING bank 40.44.828 van De Wijnvriend te Haarlem. 
Bezorging:  Als u niet zelf (laat) halen, is de bezorging als volgt: 
  rond Amsterdam: op zondag 30 augustus tussen 12.00 en 15.00 uur  
  elders:   per bode, ca. 27 aug.  (N.B.: tot. aantal flessen moet deelbaar zijn door 6). 
Bezorgtarief: Amsterdam, Haarlem: € 10,00. Elders: tot 12 fln= € 10; 24= €13,50; 36= €15,50; 48= €17,50 

 
 

Bel, e-mail, fax of stuur deze bon aan (dient uiterlijk zondag 23 augustus bij ons binnen te zijn): 
�
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