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Beste wijnvriendin, wijnvriend,             Haarlem, 19 maart 2008 
 
Voor u ligt ons aanbod van voorjaar 2008. Een droomaanbod mogen we wel zeggen. 
Na de najaarsdrukte en daarna de achterstallige klussen, keken we eens naar onze schappen. Leeg! 
Op naar Frankrijk! Op zoek naar de lekkerste wijn van de streek. We kochten er de ene na de andere 
heerlijkheid. Voor elke beurs iets. 
‘Le prix a du goût’ zegt de Fransman gekscherend, als het duurder is, zou het vanzelf ook lekkerder 
smaken. Niet altijd, het is onze kunde de lekkerste wijn te vinden voor èlke prijs. 
Wat we hebben: nieuwe wijnen uit de Savoie, Crozes-Hermitage, Drôme, Gard en Provence. En op veler 
verzoek een paar oude bekenden uit de Forez en Cheverny. Tenslotte: een verrassing van de oude meester 
zelf, Marcel Lapierre. 
En kijk ook op de website, want er zijn veel nieuwe oogsten van onze vaste wijnboeren. Zoals van Binner, 
Tue Boeuf, Maisons Brûlées en iets later ook van Gramenon, Foulards Rouges, l’Anglore. Enzovoort. 
 
Nog een nieuwtje: binnenkort krijgen we in Het WijnComplex een zogenaamde koudepomp om onze 
wijnen koel te houden, fragiel als ze zijn. Uniek, niemand heeft dat nog. 
 
De praktische kant. De minimum afname is 12 flessen in totaal. De besteleenheid per soort staat op de 
bestelbon. Wij verzoeken internetbestellers deze ook in acht te nemen. 
Tevens is er de Droomdoos, met een keuze uit dit aanbod, en de kennismakingsdoos van 6 flessen voor 
nieuwe klanten.  
Uiteraard kunt u ook uit onze vaste voorraad bestellen, zie de website of vraag een assortimentslijst. 
Bodeklanten: gaarne zorgen dat het totaal aantal flessen deelbaar is door 6. 
U kunt uit dit aanbod tegen genoemde prijzen bestellen tot en met zondag 6 april a.s.. Dan dienen 
bestellingen uiterlijk bij ons binnen te zijn. Na de ophaaldagen worden de prijzen hoger! 
Uw bestelling kan worden gehaald - let op, nieuwe tijden - op vrijdag 11 april tussen 19.30 en 21.30 of op 
zaterdag 12 april tussen 11.00 en 13.30 in Het WijnComplex, Energieplein 16, Haarlem. Zie de 
routebeschrijving op de website. Uiteraard kan er geproefd worden en zorgen we voor een lekkere hap. En 
er zijn weer kelderrestanten. 
Als u uw wijn bezorgd wilt hebben: in en vlakbij Amsterdam bezorg ik, zonder uw tegenbericht, op 
zondag 13 april tussen ca. 12.00 en 16.00 uur. Noteert u dat in uw agenda? Bij klanten elders bezorgt de 
bode rond 10 april. Zie de bestelbon voor de bezorgtarieven. 
Ik verheug me op uw bestelling per post, telefoon, fax, e-mail of via de website.nl. 
 
Met vriendelijke groet, 
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Yann & Sylvain Rohel – Drôme 
 
Gisteren waren we nog bij de 
broers Yann en Sylvain Rohel, 
wijnmakers. Geen wijnboeren, 
want ze hebben geen land. Ze 
kopen druiven bij iemand die wél 
een wijngaard heeft, en daar 
maken zij wijn van. De druiven 
zijn volgens hun instructies 
gekweekt in een wijngaard waar 
niet geknoeid wordt. Daar komen 
dus gezonde druiven van. 
Daarmee gaan Yann en Sylvain 
aan de slag om er lekkere wijn 
van te maken. 
Iedereen doet dus waar ie goed in 
is en houdt nog tijd over voor 
andere leuke of nuttige dingen in 
het leven. Een prachtige oplossing 
voor wijnmakers die niet 
afstammen van een wijnfamilie. 
Ze hoeven zich dan niet diep in de 
schulden te steken, terwijl de 
wijnboer een gegarandeerde afzet 
heeft. 
Van de broertjes is Yann de 
wijnmaker. Hij heeft een 
voorbeeldig traject gevolgd. Op 
de wijnbouwschool zat hij al in de 

klas met wijnboeren die nu een 
grote reputatie hebben. Daarna 
heeft hij zo’n beetje bij iedereen 
gewerkt die er toe doet in 
natuurwijnland. Hij kent iedereen, 
iedereen kent hem. 
Handig voor 
mensen zoals wij, 
immers relatieve 
buitenstaanders. 
In 1994 wist Yann 
precies hoe je de 
beste wijn moet 
maken. Maar waar?  
Met wat geluk vond hij die mooie 
wijngaard in het département 
Drôme, iets ten noorden van het 
stadje Orange. 
Broer Sylvain voelde wel voor het 
avontuur en legde zich toe op de 
zakelijke kanten van hun 
bedrijfje: de administratie, de 
commercie en hun mooie website, 
www.vinumentis.com. 
Aan alles merk je dat Yann en 
Sylvain er lol in hebben. We 
zitten in de vroege voorjaarszon 
bij 24° in hun cour te genieten 

van de verschillende cuvées. De 
sfeer is ontspannen. We lossen 
verscheidene wereldproblemen 
op. Een hapje in het ideale 
dorpscafé. Het halve dorp komt 
langs en wordt de hand geschud 
of omhelsd.  
En wat drinken we daarbij? 
De door ons uitgekozen cuvée 
Red Pif 2006. Het resultaat van 
vertroetelde druivenstokken van 
gemiddeld 40 jaar oud, van de 
soorten carignan (60%), grenache 
en syrah (40%), waaraan 
toegevoegd 100% liefde.  
Perfecte wijn: aan de ene kant 
natuurlijk gemaakt en bijna geen 
sulfiet, aan de andere kant 
helemaal stabiel en zonder de al te 
opdringerige stallucht van 
sommigen. 
Vurig rood-paars, zeer fruitig, vol, 
meeslepend, een verleider met 
veel elegantie.  
Inderdaad, je zou er een rode gok 
(red pif…) van krijgen.

 
 
Le Red Pif 2006, Vinumentis           �   6,95 
 
 
Vignerons Foréziens - Côtes du Forez 
 
Als je op zoek bent naar een wijn 
voor de dagelijkse dorst, maar 
toch van goede kwaliteit, kom 
je vroeg of laat uit bij de Côtes du 
Forez. U kent hem van een paar 
jaar geleden.  
De Forez is zo’n onontgonnen 
gebied zoals je die nog altijd hebt 
in Frankrijk. Het ligt in de 
lekkerbekken landstreek 
Auvergne, grofweg tussen Lyon 
en Clermont-Ferrand. Niet een 
hoek waar veel toeristen komen. 
Tegenwoordig loopt er een 

snelweg doorheen, zodat je het 
gebied nog makkelijker kan 
mijden. Ten onrechte, want het is 
er heerlijk rustig, met glooiende 
heuvels, bossen en beken. Ze 
maken er allerlei lekkers: worst, 
kaas, wijn. 
Het gebied heeft veel te danken 
aan de cave coopérative, die rond 
1960 de tientallen scharrelboertjes 
groepeerde. In 2000 kwam de 
beloning: promotie naar de 
categorie van Appellation 
Controlée.  

Van deze coöperatie, de 
Vignerons Foréziens, hebben we 
de Cuvée Tradition 2006.  
Gemaakt van 
de gamay 
druif, net als 
in de 
Beaujolais. 
Daar kunnen 
ze nog een voorbeeld nemen aan 
deze wijn: heerlijk helder, fris en 
fruitig, niet te zwaar, een 
verrukkelijke vriendenwijn, 
perfect voor elke dag!

 
 
Côtes du Fôrez – Vignerons Fôreziens        �    5,95 
 
 



Domaine Gressac – Lou Gressac 
 
Het blauwe vat is terug! 
Weet u nog? Domaine Gressac, 
het wijngoed van de Amerikaanse 
familie Forbes, de mediatycoon 
van Forbes Magazine.  
Toen we er jaren geleden waren, 
zagen we bij het weggaan buiten 
een blauw vat. Voor 
‘consommation privée’, zie 
monsieur Rieux, de regisseur, op 
onze nieuwsgierige vragen. Een 
béétje wijnkoper wordt dan alert. 
Toen we het proefden wisten we 
het zeker: dit is het! 
Het domaine de Gressac ligt in de  
Gard, ten westen van Avignon,  

prachtig op een heuvel in een 
weids, kleurig en geurig 
landschap. Het was omstreeks 
1970 één van de eerste 
wijngoederen die gingen werken 
volgens biodynamische principes. 
De grond is nu dus 100% schoon. 
Toch was het domein rond de 
eeuwwisseling nogal in verval 
geraakt. Tot het werd gekocht 
door de Forbes. Michel Rieux, 
aangesteld als regisseur, nam het 
domaine rigoreus onder handen.  
Sindsdien worden op het domaine  
vooral hele dure en chique cuvées  
gemaakt, van kleine rendementen  

en met veel concentratie. Lekker, 
zeker, maar gulzig drinken, ho 
maar, al was het maar om de prijs.  
Maar de Lou 
Gressac is een 
wijn om te 
drinken, niet om 
te proeven! 
Ongekunsteld, 
puur natuur, 
heldere kleur, 
heldere geur. Niet 
zwaar, van syrah en grenache. 
Een beetje boers, lekker fruitig en 
kruidig, kersen…

 
Lou Gressac – Domaine Gressac           �  5,80 
 
 
Hervé Villemade - Cheverny 
 
Onze vaste leverancier in 
Cheverny is sinds jaren Clos du 
Tue Boeuf. Aan de zijkant hadden 
we ook wel eens wijn van 
Domaine du Moulin van Hervé 
Villemade. Eigenlijk ook wel erg 
lekker die wijn, wat minder 
excentriek maar daarmee ook iets 
betrouwbaarder en stabieler. En 
goedkoper. Vandaar dat we Hervé 

weer eens in het volle licht zetten 
en wel met zijn 
witte Cheverny. 
Die wordt gemaakt 
van sauvignon en 
chardonnay, een 
assemblage die 
elders weinig 
voorkomt. Maar 
met het delicate sap uit deze 

relatief noordelijke streek, gaat 
het wonderwel en ontstaat een 
wijn die meer is dan de som der 
delen. Deze wijn is heel geurig en 
aromatisch, een tikkie zwoel 
zelfs. Hij heeft een subtiele 
smaak, bloemen, wit fruit, honing. 
Een échte witte Cheverny, 
prachtig gemaakt, lekker sappig. 

 
Cheverny Blanc 2006, Hervé Villemade          �  7,90 
 
 
Marcel Lapierre – Vin de Pays des Gaules 
 
Nu zo’n beetje elk wijngebied is 
benoemd tot Appellation 
Controlée zegt die benaming niets 
meer. De avant-garde is al lang 
ondergedoken in de Vin de Table 
of de Vin de Pays. 
Sinds 2006 heeft de Beaujolais 
ook zijn eigen Vin de Pays, de 
Vin de Pays des Gaules. Van de 
Kelten dus, hoewel je daar in deze 
gulle streek helemaal niet aan 
moet denken. 
Eigenlijk is de klasse ‘Vin de 
Pays’ bedoeld om alles dat niet in 

de AOC-hoofdwijn is gewenst, 
toch een officieel label te geven. 
Dat er vervolgens wijnboeren zijn 
die met dat label aan de haal gaan 
om buiten de knellende regels 
allerlei heerlijks te maken, dat 
wist u al. De leerlingen van 
Marcel Lapierre voorop, want die 
zitten in obscure wijngebieden 
waar de Vin de Table koning is. 
Maar de meester zelf kan het nu 
ook, een Vin de Pays maken! Van 
druiven van zijn dure wijngaarden 
in Morgon, maar van jonge 

stokken, te goed om in bulk te 
verkopen maar nog niet klaar voor 
de hoofdwijn, de 
Morgon. 
Heerlijk licht en 
fruitig, uiteraard met 
de natuurhand-
tekening van Lapierre. 
Puur druiven, op en 
top een vriendenwijn, 
een feest om drinken. Met 
schroefdop en suggestief etiket. 
Niets meer aan doen…

 
Marcel Lapierre, Vin de Pays des Gaules 2007             �   7,80 
 



Antoine Pouponneau - Provence 
 
Antoine Pouponneau was tot voor 
kort de wijnmaker van La Tour du 
Bon in Bandol, zie ons vorige 
aanbod. In 1993 was hij op zijn 
24e bij La Tour begonnen voor 1 
of 2 jaar, om 14 jaar later afscheid 
te nemen. In die tijd is La Tour 
ontwikkeld van een goed domein 
tot één van de beste van de streek.  
Wat moest Antoine daar meer 
doen? Hij had behoefte aan iets 
nieuws. Nóg principiëler werken, 
nog minder technologie.  
Net als de broers Rohel vond hij 
een mooie wijngaard met 
bijbehorende wijnboer.  
We zoeken Antoine op in de 
vroege lente. Nu al is het warm. 
Een toenemend probleem in het 
zuiden, vertelt Antoine. Meer 
droogte, meer hitte. Dat leidt ook 
tot verschuivingen in de 
plaatselijke rangordes. Wat 
vroeger de beste ligging was, is 

dat niet meer. De beste 
wijngaarden zijn nu die met 
minder zon en hoog gelegen.  
Ook veranderen de boeren hun 
gewoontes. Zo wordt er geoogst 
bij het eerste ochtendgloren, als 
de druiven nog koel zijn. 
Antoine leidt ons rond over de 
wijngaarden. Grote wit-rose 
keien, gras, de eerste rozen. Om 
de wijngaard staan olijven, 
cypressen en mimosa, je ruikt 
tijm, oregano, lavendel. In de 
verte zie je de Middellandse Zee. 
Een droom. 
Ook hier mogen we in het dorps- 
café zijn eigen wijn drinken. 
Kunnen we onze keuzes in de 
praktijk testen. 
De cuvée l’Escapade 2007 is een 
Côtes de Provence, van ongeveer 
gelijke delen syrah, grenache, 
carignan en mourvèdre. Het is een  

zonnige en mediterrane wijn, 
krachtig, voluptueus, zwoel fruit 
en kruiden.  
De  l’Amourvèdre 2007, de 
andere cuvée, is een Bandol maar 
mag zo niet heten. Hij is namelijk 
gemaakt van 100% mourvèdre, en 
dat willen de strikte regels van de 
appellation niet. Die regels 
zeggen ook dat de druivenstokken 
minimaal 8 jaar moeten zijn. Op 
La Tour, dat deze druiven levert 
aan Antoine, hanteren ze echter 
12 jaar als 
minimum.  
Nou bij 8 
jaar geven 
ze ook al verdraaid lekkere 
druiven!  
Fruit, specerijen, diepgang in 
jonge en krachtige baldadigheid. 
Ook een stoere wijn, maar vol 
elegantie.

 
l’Escapade 2006,  Antoine Pouponneau       �   11,70  

l’Armouvèdre 2006, Antoine Pouponneau      �   10,20 
 
 
Domaine des Entrefaux - Crozes-Hermitage 

Trouwe klanten kennen hem nog 
wel: de Crozes-Hermitage van 
Dard & Ribo. Zeer principiële en 
zwavelloze wijn. Maar heel 
wispelturig, dat konden we onze 
klanten niet aandoen, die zijn niet 
allemaal zo gek als wij.  
Nou was het wel in de dolle jaren 
90, dus de herinneringen zijn zoet. 
Ik zie ons zó nog ontbijten op de 
Hermitage heuvel, uitkijkend over 
de Rhône… 
Onlangs kwamen we bij toeval 
een andere jeugdliefde tegen op 
een proeverij, een Crozes-
Hermitage van domaine des 
Entrefaux. Dié was pas lekker! 
Helemaal wat we zoeken: op en 

top syrah, rozen, viooltjes en 
frambozen, heel subtiel, vol 
zonder zwaar te zijn.  
De wijngaarden van het familie 
bedrijf domaine Entrefaux liggen 
zeer steil, tegen 
de Hermitage 
heuvel. De 
bodem is van 
keien en kiezel. 
Het water giert 
daar goed 
doorheen dus de wijnrank moet 
diep wortelen om een beetje water 
op te kunnen zuigen. Onderweg 
komt ie door vele aardlagen en 
ontmoet daar allerlei lekkers. Zo 

komt een wijn aan zijn rijkdom en 
diepgang, dat is nou terroir. 
De rode Crozes-Hermitage 2006, 
100% syrah, is intens, vlezig, rijk 
en aromatisch. Stevig maar 
charmant. Mooi helder rood fruit, 
rozen en viooltjes, en kruiden. 
Een wijn met een lekker 
mondgevoel: tannine maar soepel. 
Eén van de beste Crozes. 
We hebben ook een klein beetje 
witte Crozes. Van marsanne 
druiven. Zuiver, aromatisch en 
zeer verfijnd. Een bijzonderheid 
van grote klasse. 
Beide zijn zeer expressieve 
wijnen voor de echte lekkerbek.  

 
Crozes-Hermitage Rouge 2006, Domaine des Entrefaux     �  11,50 

Crozes-Hermitage Blanc 2006, Domaine des Entrefaux     �  11,50 
 



Domaine Trosset – Mondeuse

Lang niet elke wijn die we willen 
hebben, is zomaar te koop. Er zijn 
nogal wat wijnboeren die geen 
nieuwe klanten willen. Ze kunnen 
alles kwijt, méér produceren kan 
alleen door in te leveren op 
kwaliteit. Sommigen doen dat 
natuurlijk gewoon, maar de 
fatsoenlijken niet.  
Ook bij Louis 
Trosset, van 
domaine Les Fils 
de Charles 
Trosset in de 
Savoie, aan de 
voet van de 
Alpen, hebben we 
lang op de loer 
moeten liggen. Na jaren gunt hij 
ons een beetje van zijn wijn. Wij 
blij! 
Want Louis Trosset is niet zo 
maar iemand: hij maakt de beste 
wijn van de streek, volgens velen. 
Alleen rood, mondeuse. 
Domaine Trosset, in het dorp 
Arbin, niet ver van Chambéry, 

bestaat al vele generaties. Vroeger 
deden ze van alles wat: een beetje 
groenten, wat graan, een paar 
dieren en een wijngaardje. Tot 
1982 brachten ze de druiven 
daarvan naar de coöperatie; maar 
in dat jaar besluit Charles, toen de 
chef, de mooie druiven van zijn 
schitterende terroir, niet langer te 
mengen met die onverschillige 
bende van de anderen.  
In 1990 stapt men geheel over op 
de wijnbouw.  
Charles wordt opgevolgd door 
Louis, de huidige eigenaar. Dat is 
een gisse jongen: hij brengt het tot 
professor Biologie aan de 
Université de Savoie. Het 
wijnmaken moet dus in de vrije 
tijd, samen met zijn broer Joseph. 
Hun wijngaarden liggen binnen 
de cru Arbin, het paradijs van de 
mondeuse. Ze liggen steil, 
beschut tegen de noordenwind, in 
een amfitheater op de zon, op een 
hoogte van ca. 700 meter. De 
druiven bereiken hier een 

geleidelijke rijpheid zoals nergens 
anders in de Savoie. 
De wijnstokken zijn tot 50 jaar 
oud. De Trossets spuiten niet 
maar ploegen, snoeien zomers 
veel druiven weg om de rest 
lekkerder te maken, en de gisting 
gebeurt uitsluitend met de eigen 
gisten. Ze maken drie of vier 
verschillende cuvées in oplopende 
kwaliteit.  
Wij hebben de cuvée Confidentiel 
2006. Dit is de beste cuvée: het 
meest geconcentreerd, het meest 
fluwelig, het meest imponerend. 
De mondeuse is familie van de 
syrah, maar bij deze wijn moet je 
ook aan pinot-noir denken, zo 
soyeux is hij. 
Dit is een unieke wijn, niet te 
vergelijken met anderen. 
Sprekend fruit van de varianten 
bramen en zwarte bes, pioenroos, 
peper, fluwelen tannines, sappig, 
compact, stijlvol. 
Elke wijnliefhebber moét dit 
geproefd hebben.

 
Mondeuse Arbin Cuvée Confidentiel 2006, Domaine Trosset   �   13,50 
 
 
Franck Peillot - Roussette de Montagnieu 
 
Hemelsbreed zo’n 50 kilometer 
noordelijker gaat de landstreek 
Savoie over in de Bugey. We 
zijn nog steeds aan de voet van 
de Alpen en we passeren 
wijngebiedjes met mooie namen 
als Abymes, Marestel, 
Aprémont, Seyssel, Crépy, 
Chignin, Jongieux… 
Uiteindelijk komen we in het 
dorp Montagnieu, tevens de 
naam van één van de cru’s hier.  
Dit is de mysterieuze wijn die 
we ontdekten in de markthallen 
van Lyon, waar hij uit Duralex 
glaasjes werd gedronken. Wie 
anders dan de handelaren, koks 
en een enkele verdwaalde 

bezoeker kende deze wijn? 
Volslagen onbekend elders, en 
nog steeds eigenlijk. 
In Montagnieu woont Franck 
Peillot, wiens wijn we in de 
zomer van 2005 ook al hadden. 
Zijn 
wijngaard 
is al 
eeuwen in 
de familie, 
de 
wijnstokken zijn relatief oud, 
gemiddeld 40 jaar. 
Franck maakt vooral heerlijke 
witte wijn van de altesse, 
synoniem van roussette. Ook dit 
is zo’n originele druivensoort die 

gelukkig slecht reist en dus 
lekker in zijn streek van 
herkomst is gebleven,waar hij 
het best gedijt. De altesse geeft 
relatief lichte en elegante wijnen, 
precies wat je je voorstelt van 
een bergwijn: helder en fris als 
een bergbeek. 
Wij hebben de Roussette de 
Montagnieu 2006, een wijn die 
ruikt naar appeltjes en alpenwei 
in het voorjaar. Hij heeft veel 
elegantie en finesse, veel 
bloemengeur en een mooie 
strakke structuur. Héél origineel 
en héél lekker. 

 
Roussette de Montagnieu 2006, Franck Peillot          �   11,80 
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De Wijnvriend begon in 1988 met de import van wijn uit Frankrijk. Sindsdien hebben we een assortiment opgebouwd van 
wijnen die behoren tot de besten in hun soort. De Wijnvriend onderscheidt zich door een persoonlijke en herkenbare keuze voor 
de lekkerste wijn, zonder concessies. Wij beperken ons tot handgemaakte artisanale wijn waaruit druif, terroir en stijl van de 
wijnmaker spreken. Wij bezoeken onze wijnboeren regelmatig en weten hoe ze werken. Iedere streek heeft maar een handvol 
wijnboeren dat uitblinkt. Met goed gemaakte wijn die uitnodigt tot drinken. Het is onze taak die voor u te vinden. 
Onze specialiteit is: natuurlijk gemaakte wijn. Op onze website leest u daar meer over. 
Drie keer per jaar hebben we open dagen en verschijnt de Wijnbrief, waarin we onze nieuwste vondsten presenteren, gekozen 
na rigoureus proeven. Tussendoor is het altijd mogelijk uit voorraad te bestellen. 
Onze prijzen zijn heel redelijk. U zult die nergens anders vinden voor vergelijkbare kwaliteit. 
Voor u is dit een garantie dat u buitengewoon lekkere wijnen krijgt, handgemaakt door bevlogen wijnboeren die u via onze 
website en wijnbrief zelf heeft leren kennen. 
 
 
De Droomdoos bestaat uit:      Alle prijzen zijn incl. 19%  BTW   
2 flessen elk van de Red Pif, Forez, Gressac, Cheverny, 
VdP des Gaules en de Montagnieu 
 
De prijs van de Droomdoos is �  92,40  Voor nieuwe klanten is er een proefdoosje: 1 fles van alles uit de 

Droomdoos à �  46,25 gehaald, of  �  55,00 thuis bezorgd. 
 

�  
�  Naam:       Aankruisen als u de wijn zelf komt halen op: 

Adres:             vrijdagavond 11 april (19.30-21.30) 

Telefoon:            zaterdagochtend 12 april  (11.00-13.30) 

Bestelt:  ....... Droomdoos/dozen  à �  92,40  of …. Proefdoosje 

en/of 
... x 4 fln Red Pif 2006, Domaines Vinumentis (r)     �     6,95 per fles 
... x 4 fln Côtes du Fôrez 2006, Vignerons Foréziens (r)    �     5,95 
... x 4 fln Lou Gressac 2006, Domaine Gressac (r)     �     5,80 
…x 4 fln Cheverny Blanc 2006, Hervé Villamade (w)    �     7,90 
... x 4 fln Vin de Pays des Gaules 2007, Marcel Lapierre (r)   �     7,80 
... x 2 fln l’Escapade 2006, Antoine Pouponneau (r)    �   11,70 
... x 2 fln l’Armourvèdre 2006, A. Pouponneau (r)     �   10,20 
... x 2 fln Crozes-Hermitage Rouge 2006, Domaine des Entrefaux (r)  �   11,50 
... x 2 fln Idem, Blanc (w)        �   11,50 
... x 2 fln Mondeuse Arbin Confidentiel 2006, Domaine Trosset (r)  �   13,50 
... x 2 fln Roussette de Montagnieu 2006, Franck Peillot (w)   �   11,80 

 
 
Betaling:  Strikt binnen 1 week na aflevering per Postbank 40.44.828 van De Wijnvriend te Haarlem. 
Bezorging:  Als u niet zelf (laat) halen, is de bezorging als volgt: 
  rond Amsterdam: op zondag 13 april tussen 12.00 en 16.00 uur  

Haarlem e.o.: rond 10 april  
  elders:   per bode, ca. 10 april  (N.B.: tot. aantal flessen moet deelbaar zijn door 6). 
Bezorgtarief: Amsterdam, Haarlem: �  9,50. Elders: tot 12 fln= �  10; 24= � 12,50; 36= � 14,50; 48 of meer= � 17,50 
vaste land Nederland 
 

Bel, e-mail, fax of stuur deze bon aan (dient uiterlijk zondag 6 april bij ons binnen te zijn): 
 
 
 

%��& !"�� �"#'�����
��������
���'����� ���	 !"$	 !" �� �"#�"�3 ������ ���			�	 !"�� �"#�"��


